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ARMUTLU UNSUZ KEK

85 gram bitter cikolata

4 adet armut

85 gram tereyagi

3 adet yumurta (akini ve sarisini ayirin)
Yarim su bardagi tozseker

85 gram badem igi

Bir tutam tuz

2 su bardagi su

Yarim limonun suyu

1 cay bardadi pudrasekeri

Gikolata ve tereya@ini benmari usuli eritin. Bir kapta yumurta sarilarini ve tozsekeri mikserle ¢irpin. Badem igini
robottan gegirin. Eritilmig ¢ikolata ve bademi yumurta sarisina ekleyip sdyle bir karigtirin. Diger taraftan yumurta
aklarini tuz ile birlikte kar haline gelene kadar ¢irpin ve gikolatall karigima yavagga yedirin. Armutlarin
kabuklarini soyun ve ikiye kesin. Gekirdek yataklarini gikarin ve tencereye alin. Uzerine su ve limon suyunu
ekleyin. Armutlar hafifce yumusayinca stiziin ve sogutun. Tartélet kaliplarini yaglayip, unlayin ve pudragekeri ile
kaplayin. Gikolatall karigimi kaliplarin yarisini dolduracak sekilde pay edin ve ortalarina armutlari yerlestirin.
Onceden isitilmis 170 derece firinda 40 dakika pisirin ve sogutun. Kaliptan ¢ikarin ve servis yapin.
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