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ARMUTLU TURTA

2 su bardagi Bizim Mutfak bakliyatll Kinoali Mercimek ¢orba karigsimi (un haline getirilecek)
130 gr tereyagi

Yarim su bardagi toz seker

1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu

2 yemek kasigi buzlu su

Yanm cay kasigi targin

Ici Icin:

5 adet armut

1/2 su bardag toz seker

1 cay kasigi targin

2 ¢ay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagu iri gekilmis findik veya ceviz
Yarim paket vanilya

1 yemek kasigi limon suyu

Kinoa Corbasi

Oncelikle Bizim Mutfak Bakliyat ununu hazirlamak igin 2 paket Bakliyatli gorba karigimini yaglh kagdit serili firn
tepsisine yayin ve 150 derece isitilmis firinda iyice kurutun. Soguduktan sonra rondoda ¢ekip un haline getirin ve
tart yapiminda kullanin.

Derin bir kabin i¢ine bakliyat ununu, tarcini, kabartma tozunu, sekeri ve vanilyay alip iyice karistirin. Ortasina
minik kipler halinde kesilmis soguk tereyagini ve 2 yemek kasigi soguk suyu ekleyip iyice yogurun. Streg
folyoya sarip buzdolabinda 20 dakika siireyle dinlendirin.

Diger tarafta armutlarin kabuklarini soyup dilimleyin. Uzerine kalan malzemeleri ekleyip iyice harmanlayin.
Ardindan harcin icinde bulunan dilimlenmig armutlar ¢ikarin.

Buzdolabindaki hamurun %4’ inii tezgaha un serperek pay kalibinizin biiyiikligiine gére agin. Yagladiginiz
dikdértgen kaliba diizglince yayin. Uzerine dnce UzUmIU harci dékip yayin. Daha sonra armutlar dizin.

Kalan hamuru yogurup biraz yumusgattiktan sonra yaprak seklindeki kurabiye kalibiyla kesip turtanin tizerine
yerlestirin. Onceden isittiginiz 170 dereceye ayarli firnda kizarincaya kadar 45 dakika pisirin. Sicak veya ilik
servis yapin.
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