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ARMUTLU TOST

Malzeme:

1 adet baget ekmek

250 gram rokfor peyniri

250 gram labne peyniri

2 adet armut

2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un
1 corba kasigi Bizim Margarin
200 gram krema

200 gram s0t

roka

Baget ekmegi ince ince dilimleyin. Onceden isitilmis 175 derece firnda ekmek dilimleri kitir olana kadar gift
tarafli kizartin. Margarin ve unu yapismaz yutzeyli bir tavaya alip kisik ateste kavurun. Unu iyice kavurduktan
sonra 6nce krema daha sonra sit ile karigtirin. Rokfor peynirini ¢atalla ezip labne peyniri ile karistirin. Peynir
karisimini tavadaki karisima ekleyip hepsi iyice dzlesene kadar karistirin. Armutlari kabuklari ile ince dilimleyip
limonlu suda bekletin. Kizarmig ekmek dilimlerinin tGzerine peynirli karigsimdan koyun. Armut dilimi, roka ve
yenilebilir gicekleri ekmek dilimlerinin Gzerine alip servis yapin.
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