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ARMUTLU TATLI

https://www.elele.com.tr

Yarim litre sicak st

1 cubuk vanilya

6 armut

1 su bardagi su

125 gr pudra sekeri

6 yumurta sarisi

40 grun

Yarim su bardag toz seker
500 ml krema

Esmer toz seker

Surup igin esit miktarda 1 bardak su ve yarim bardak sekeri kaynatin. Vanilya gubugunu uzunlamasina ortadan
ikiye kesip sicak slte ekleyin, 15 dakika bekletin. Armutlarin kabudunu soyup ortadan ikiye kesin ve
cekirdeklerini gikarin. Surup hazirlayip armutlar surupta 5 dakika pisirin. Pudra sekerine yumurta sarilarini
ekleyip bagka bir kapta ¢irpin. Un ekleyip ¢irpmaya devam edin. Kremayi mikserle hafifge katilagana kadar
¢irpin. Kremaya sogumus vanilyal sit ve yumurtal ekleyip karistirin. Armutlari sizip firin tepsisine dizin.
Uzerine hazirladiginiz karisimi dékun. énceden isitilmis 180 derece firinda 30-35 dakika pisirin. Tepsiyi firindan
alip tathnin Gzerine toz seker serpin. Firinin 1zgarasini agip sekeri karamelize yapin. Sogutup servis yapin.
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