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ARMUTLU TATLI EKSI SOS

150 gr. sogan

50 gr. armut kurusu

20 ml. zeytinyagi

1 cay kasigi beyaz biber
350 gr. bal

40 ml. limon suyu

50 gr. ceviz

4 adet adacgagi yapragi
350 gr. armut

2 yemek kasigi taneli hardal
Tuz

Karabiber

Armut ve so@anlari irice Kiyip zeytinyaginda kavurun. Beyaz biber, bal ve limon suyunu ilave edip kivamli bir
karisim elde edinceye kadar kaynatin. Ceviz ve adagayi yapraklarini incecik kiyin. Armutlar dérde kesin,
cekirdekli kisimlarini temizleyip kipler halinde dograyin. Balli karigim kivamini buldugunda armut kiplerini,
cevizleri ve adagay yapraklarini ilave edin. Tuz ile tatlandirip karigim surup kivamina gelinceye kadar yaklasik
15 dakika kaynatin. Hardali ilave edip iyice karistirin ve sogumaya birakin.
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