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ARMUTLU TARTE TATIN

https://www.droetker.com.tr

Hamur icin:

1,5 - 2 su bardagi un

0,5 gay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

125 g soguk tereyadi (kip seklinde dogranmig)
4 - 5 yemek kagigi soguk su

Armutlar icin:

1 cay bardagdi toz seker

2 yemek kasigi krema

0,5 cay kasigdi tereyagi

3 adet armut

Kalip:

Pisirme kalibi (& 26 cm)

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine pudra sekeri ve sekerli vanilini ekleyip kagik ile karnigtirin. Tereyag pargalarini
ilave edip parmak uglariniz ile fazla ezmeden karistirarak grantller haline getirin. Uzerine soguk suyu ekleyip
toparlanincaya kadar kisa bir stire yogurun. Hamuru streg filme sarin ve buzdolabinda 45 dakika bekletin.

Toz sekeri genis bir tencereye alin ve kisik ateste karistirmadan erimeye birakin. Seker tamamen eriyip altin
rengi oldugunda Uzerine krema ve tereyagini ekleyip ocaktan alin. Kasik ile karigtirarak krema ve tereyagini
sekere iyice yedirin.

Kalibin tabanini ve kenarlarini tereyagi ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Armutlari yikayip kabuklarini soyun. Gekirdekli kisimlarini temizleyin her bir armudu 8 esit parcaya dilimleyin.
Dilimlediginiz armutlar yan yana kalibin tabanina siralayin. Uzerine hazirladiginiz karameli dékin. Hamuru
buzdolabindan ¢ikarip kisa bir siire bekletin. Hafif unlanmis tezgahta merdane ile 28 cm ¢apinda agin. Hamuru
merdaneye sarip kaliptaki armutlarin Gzerine kapatin. Dista kalan hamurlari armutlarin etrafini saracak sekilde
kenarlardan iceriye dogru iterek sikistirin. Catal ile hamurun Gzerini birgok yerinden delin ve firinda pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip 10 dakika bekletin. Servis tabagini kalibin Gzerine kapatip yavasca ters cevirin ve kalibi ¢ikarin.
Iik veya soguduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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