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ARMUTLU TART

Malzeme:

4 adet armut

6 parca milfdy hamuru

3/4 su bardagi esmer seker
30 gram Teremyag

1 ¢orba kasigi Hashas tohumu

Firnna girebilen sapsiz 26-28 cm ¢apinda bir tavanin tabanin dl¢lstine gére milfdy hamurlarini kesip birlestirin.
Armutlari ikiye bdltn. Cekirdeklerini ve sap kisimlarini temizleyip kabuklarini soyun. Kararmamasi i¢in temizleme
ve soyma islemi bitene kadar limonlu su dolu bir kapta bekletin. Bir tencerede tereyagi, esmer seker ve haghasi
birka¢ dakika karamelize edin. Armut pargalarinin 7 tanesini oyuk taraflar yukari bakacak sekilde tavaya
yerlestirin. Ortada kalan bogluga son armut pargasini yuvarlak keserek yerlestirin. Armutlarin arasina ceviz
iclerini serpin. 4-5 dakika kadar kisik ategte pisirip birkag dakika sogumaya birakin. Milféyden kesip
hazirladiginiz hamuru armutlarin Gzerine yerlestirin ve birkag yerinden bicakla delin. Onceden isitiimig 180
dereceye ayarli firinda 25-30 dakika pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra Uizerine servis kabini kapatip 1-2 dakika
bekleyin. Tarti ters ¢evirerek servis kabina aktarin ve ilinmaya birakin. Haghas tohumu serpin. Dilimleyip
vanilyal dondurma ile servis yapin.
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