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ARMUTLU TART

Hamur icin:

200 gr.un

140 gr. tereyadi veya margarin
70 gr. pudra sekeri

1 adet yumurta sarisi

1/2 limon kabugu rendesi
Uzeri icin:

6 adet armut

2 ¢orba kagi@! limon suyu

2 ¢orba kagsidi kiyilmig badem

Hamur acilan yere unla pudra sekerini eledikten sonra ortasini havuz gibi agin. Buraya bir yumurta sarisi ile sert
haldeki yagi koyun. Limon kabugu rendesini de katarak minciklarcasina yogurarak bunu hamur haline getirin.
Bu hamuru yagdh kadida sararak buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Varim saat sonra hamuru merdane ile tart
kalibinin Ustline bastirmak suretiyle déseyin. Sonra kalibin kenarlarindan tasan fazla hamurlan kalibin agz
hizasindan kesin. Armutlarin kabuklarini soyarak dilimleyin. Kararmamalari igin tizerine limon suyu serpin. Armut
dilimlerini tart hamurunun Gzerine birbirinin Gzerine gelecek sekilde dizin. Ustline kiyilmig badem serpin. Kalibi
Onceden isitilmig firina strerek 25 dakika pisirin.

ML® Cikolatali Armut Tathst icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:43138 « adi:Armutlu Tart » génderen:1969 - indirme tarihi:19.09.2024 - 23:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/armutlu-tart-vt1465
https://tr.ml.md/cikolatali-armut-tatlisi-vt1509
http://www.tcpdf.org

