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ARMUTLU TARTOLETLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 - 2,5 su bardagi un

0,5 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 yemek kagsigi su

3 yemek kasigi toz seker

2 yemek kagidi 6gutlilmis badem

150 g yumusak margarin

Dolgu:

4 adet sert armut (rendelenmis)

1 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
Kalip:

Tartolet kalibi

Kaliplar margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Un ile hamur kabartma tozunu karisgtirip eleyin. Uzerine sekerli vanilin, su, toz seker, 6gutiimus badem ve
margarini ilave edip iyice yogurun. Hamuru 12 esit pargaya bélin. Her birini eliniz ile bastirarak kaliplarin
tabanlarini ve kenarlarini kaplayacak sekilde yayin. Firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun ve kaliplarindan ¢ikarin.

Rendelenmis armut ve sekeri tencereye alin. Orta ateste arada karistirarak suyunu gekinceye kadar pisirin.
Ocaktan alip sogumaya birakin. 3

2,5 cay bardagi soguk sutt ¢irpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi pogetini bogaltin. Mikser ile 6nce
dusuk, sonra yUksek devirde 3 dakika ¢irpin. Pastaci kremasinin yarisini tartoletlerin i¢ine yayin. Uzerlerine
armut pdresini yayin. Kalan pastaci kremasini yildiz u¢lu krema sikma torbasina doldurun ve tartoletlerin Gzerine
sekilli sikin. Buzdolabinda 2 saat bekletip arzuya gore antepfistidi ile sUsleyerek servis yapin.
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