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ARMUTLU SICAK KEK

https://www.elele.com.tr

3 orta boy armut

75 g toz seker

80 mlsu

Yarim tatli kagigi tarcin
125 g tereyadi

4 yumurta aki

160 g pudra sekeri
50gun

120 g toz badem

2 tatl kasig1 rendelenmig limon kabugu
Uzeri icin:

Girpilmis krema

Pudra sekeri

Armutlarin kabuklarini soyup uzunlamasina ortadan ikiye kesin ve ¢ekirdek kisimlarini oyarak ¢ikartin. Toz seker
ve suyu sos tenceresinde kaynatin. Armutlari ve targini ekleyip armutlar yumusayincaya kadar yaklagik 20-25
dakika pigirin. Armutlari suruptan ¢ikartip sogumaya birakin. Altr adet blytk boy muffin kalibini yaglayin.
Tereyagini eritin. Yumurta aklarini mikserle iyice ¢irpin. Tereyagdi, pudra sekeri, un, toz badem ve rendelenmis
limon kabugunu ekleyip karigtirn. Hamuru kaliplara paylagtirin. Pigirdiginiz armutlari iglerine yerlestirin.
Onceden isitilmis 200 derece firinda 20 dakika pisirin. Firindan gikartip sogumaya birakin. Bu arada armut
surubunu 5 dakika kaynatin. Keklerin tzerine serbet gezdirip, krema ya da pudra sekeri ile sicak servis yapin.
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