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ARMUTLU ROKFORLU KANEPE

2 yemek kasi§i tereyagi

1.5 su bardagdi dogranmis armut
2 yemek kasigi seker

2 yemek kasi§i ceviz

1 su bardag rokfor peyniri

6 adet adagayi yaprag

6 dilim koyu renkli cavdar ekmegi

Teflon tavaya tereyadini koyun. Armutlari ilave edin ve ara ara karigtirarak 5 dakika pigirin. Toz sekeri ekleyip
karistirmaya devam edin. Daha sonra cevizi ilave edin. Armutlar yumusayinca ocaktan alin ve sogumaya
birakin. Sirayla armutlara rokfor peynirini ve ada ¢ayi yapraklarini ekleyin. Ekmekleri klicik kareler seklinde ya
da kurabiye kalibiyla yuvarlak sekilde kesin. Hazirladiginiz karigimi ekmeklerin tGzerine paylastirip, servis edin.
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