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ARMUTLU RISOTTO

3 adet Armut (orta boy)
2,5 su bardag Piring
200 gr. Labne peyniri

4 su bardag Tavuk suyu
3 yemek kagig margarin
6 Dal Maydanoz

Tuz

1 cay kasigi Karabiber

Oncelikle piringleri yikayip siizmesi icin siizgece alin. Armutlarin kabuklarini soyup kiip seklinde dograyin.
Margarini bir tencerede eritin ve yaga armutlari ilave edip 10 dakika kadar pigirin. Karamelize olup pisen
armutlanmizi tencereden gikarip bagka bir kaba alin. Piringleri armutlar ¢ikardigimiz tencereye koyun ve var
olan yag ile 5 dakika kadar kavurun.Onceden hazirladigimiz tavuk suyunu sicak olarak 1 kepge kadarini
pirincimizin Gzerine dokin. Suyunu ¢ekene kadar pisirin. Geriye kalan tavuk suyunu ve maydanozuda ekleyip
pisirmeye devam edin.Piringler suyunu ¢ekince kavurdugumuz armutlari, labne peyniri tuz ve karabiberide
ekleyip hafifce karistirin.Yaklasik 3 dk. kadar pisirdikten sonra servise hazir

© lezzetler.com tarif no:105153 « adi:Armutlu Risotto « génderen:Goksen ¢ indirme tarihi:08.05.2024 - 06:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/armutlu-risotto-vt76547
https://img.lezzetler.com/yuklenen/armutlu-risotto-105153.jpg
http://www.tcpdf.org

