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ARMUTLU PUDING

1 paket Pakmaya Kahveli Puding
2,5 su bardagi sit

2 adet armut

1 cay kasigi safran

1 kahve fincani toz seker

1 adet gubuk targin

Uzeri icin:

1 paket Pakmaya Cikolatali Sos
2 su bardagi sut

1 kUiguk kase iri gekilmis ceviz igi
1 cay kasigi tereyag!

Armutlarin kabugunu soyun, boyuna ikiye kesin. Tencereye aktarip tzerini ge¢ecek kadar suyu, sekeri, safrani
ve gubuk targini ekleyin.

Armutlar haglayacadiniz su kaynamaya baslayinca atesi kisin ve 15 dakika haglayin. Ocaktan alin, suyun
icinden ¢ikarmadan ihinmaya birakin.

Pakmaya Gikolatall Sos igin 2 su bardagi siitle paketin igindeki tozu tencereye aktarin. Siirekli karigtirarak
pisirin. Kaynamaya baslayinca atesi kisin ve birkag¢ dakika daha kaynatin. Sosunuzu ocaktan alin, arada bir
karistirarak sogutun.

Pakmaya Kahveli Puding[?li sttle birlikte tencereye aktarin. Surekli karigtirarak yogun bir kivam elde edene
kadar pisirin. Ocaktan alin, arada bir ¢irparak Iinmaya birakin.

Iinan pudingi servis bardaklarina paylastirin. Uzerine pisirdiginiz armutlari yerlestirin. Tereyag! ile birlikte birkac
dakika kadar kavrulmus ceviz igi ile sisleyin, ¢ikolatall sosla tatlandirin. llik veya soguk servis yapin.
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