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ARMUTLU PUDING

8 adet armut (tercihen kiiglk boy)

1 cay bardagdi toz seker

1 tutam safran

1 cay kasigi tarcin

1 paket Pakmaya Vanilyali Puding

3 su bardagi st (600 ml) (pudingi pisirmek icin)

1 paket Pakmaya Cikolatali Sos

2,5 su bardag sut (300 ml) (¢ikolata sosu pisirmek igin)

Armutlarin kabugunu incecik soyun. Sekeri ve 500 ml suyu tencerede karistirin. Targini ve safrani ekleyin.
Karistirip orta ateste kaynamaya birakin.

Sekerli su 5 dakika kadar kaynayinca armutlari igine atin. 15 dakika hagladiktan sonra armutlari suyun iginden
alin.

Pakmaya Cikolatali Sos[?u siitle birlikte tencerede karigtirin. Orta ateste, sos kivamina gelene dek pisirin.
Ocaktan alin, sosunuz hazirdir.

Pakmaya Vanilyall Pudingi[?] tencereye alin, 3 bardak suyu ekleyip karistirin. Orta ateste, muhallebi kivamina
gelene dek pisirin. Ocaktan alin, servis kaselerine paylastirin.

Haslayip siizmuUs oldugunuz armutlar pudinglerin ortasina batirin. Cikolata sos ile birlikte servise hazir edin.
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