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ARMUTLU PIRINGC TATLISI

1,5 su bardagi seker

4 adet armut

1 su bardag piring

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi krema

1 cay bardagi antep fistiJi
20 cm parsdémen kagidi

2 yemek kasigi margarin
Yeteri kadar su

Tuz

Genis bir ve buyUk bir sos tenceresinde 8 bardak su, yarim su bardagi toz sekeri ve soyulmus armutlari
karistirin. Parsémen kagidindan tencerenin genigliginde bir yuvarlak kesip, tencerenin Ustiine armutlara
degecek sekilde kapatin.

Kaynar hale getirip Ustl yari 6rtlll sekilde, arada bir gevirerek armutlar yumusayinca kadar pisirin.

Orta bir sos tenceresinden 2 yemek kagigi margarin, 3/4 fincan su, 1 su bardagi piring ve bir tutam tuzu
karistinin. Orta dereceli ateste suyu ¢ekilene kadar pisirin. Igine yarim su bardagi sitl Gzerine koyun ve sik sik
karistirararak, sivi tamamen ¢ekilene kadar pisirin. Daha sonra yarim su bardagi toz seker ve kalan siti ekleyin,
ayni sekilde sivi ¢ekilene kadar pisirin.

Atesten alip icine kremay! ekleyin. Piring tatlisini kaselere pay edin, Uzerini armut ve fistiklarla stsleyin
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