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ARMUTLU PASTA

Nermin Pekin

360 gram un

1 paket kabartma tozu

40 gram kakao (sekersiz)

200 gram toz seker

2 adet yumurta

200 gram tereyadi ya da margarin
Dolgusu igin:

100 gram margarin ya da tereyag (oda i1sisinda)
200 gram toz seker

1 paket vanilya sekeri

3 adet yumurta

600 gram labne peyniri

1 paket vanilyali puding

2 adet olgun armut

Hamur malzemelerinin hepsini bir kaba koyup varsa mikserinizin hamur ucunu takip iyice karigtirin. Daha sonra
elinizle toparlayip hamur yapin, 15 dakika dinlendirin. Dolgu malzemesi i¢in yagi ve sekeri seker eriyinceye
kadar ¢irpin. Diger malzemeleri ekleyip iyice karistirin. Plrtizsiz bir kivama gelinceye kadar bu islemi strdirtn.
Hamurunuzun Ggte ikisini hafif yagladiginiz kelepgeli kalibinizin tabanina ve kenarlarini yiiksek olacak sekilde
kaplayin. Dolgu malzemesinden biraz koyup soyup dogradiginiz armutlari serpistirin. Kalan dolgu malzemesini
armutlarin Uzerine bosaltin, diizleyin. Kalan hamurunuzdan istediginiz sekillerde kesip en Uste koyun. 180
derece alt Ust ayarda isittiginiz firna koyup 60 dakika pisirin. Pisen pastanizi biraz kalibinda dinlendirdikden
sonra kelepgesini ¢ikarip agzi kapall bir kapta muhafaza edin.
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