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ARMUTLU MUHALLEBI

https://www.hurriyet.com.tr/

11t stt

2 tepeleme yemek kasigi un

2 tepeleme yemek kasigi nisasta
1 su bardagi toz seker

1 paket sekerli vanilin

Arasi ve Uzeriigin;

3 adet armut

2 yemek kagsigi toz seker

1 tath kasidi toz tarcin

Y2 su bardagi su

Armutlarin kabugunu soyup, ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Kuip kiip dograyin.

Bir tavaya armutlari, suyu ve toz sekeri alip, armutlar yumusayana kadar soteleyin. Ocaktan alinca targini
ekleyip karistirin.

Muhallebi i¢in tim malzemeyi bir arada karistirip koyulagana kadar surekli karigtirarak orta ateste pigirin.
Koyulastiktan sonra 2-3 dakika daha pisirmeye devam edip ocaktan alin.

Servis edeceginiz kaselerin altina sotelediginiz armutlari paylastirin, izerini muhallebiyi ekleyin.
Buzdolabinda 3-4 saat soguduktan sonra servis edebilirsiniz.
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