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ARMUTLU MISIR UNLU KEK

Malzemeler:

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

2 adet armut

Yarim paket tereyadi

1,5 su bardagi misir unu
1,5 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 paket vanilya

1 cay kagisi kabartma tozu

Hazirlanisi:

Duz kek kalibi 1 gorba kagigi tereyagiyla yaglanir.Yumurta ve 1 su bardag seker bembeyaz olana kadar ¢irpilir.
Uzerine siit, kalan eritilmig tereyagi, misir unu, un, vanilya ve kabartma tozu eklenir, karigtirilir. Yaglanmig kek
kalibina dékalar. Uzerine soyulmus, dilimlenmis armut dizilir ve kalan seker serpilir. Onceden isitiimig 170
derece firinda 50-55 dakika pigirilir.

ML® Armutlu Kek icin tiklayin
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