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ARMUTLU MILFOYLER

2 adet armut

1 corba kagigi limon suyu
2 su bardagi su

8 adet kare milféy hamuru
30 gram ¢ikolata

4 corba kasigi tereyagi

1 adet yumurta

Uzerine:

Pudra sekeri

Armutlarin kabuklarini soyduktan sonra boylamasina 2&apos;ye bolin. Gekirdek yataklarini ¢ikartarak, sirtlarini
bigcakla gizin. Kararmamasi igin, su ve limon suyu ile hazirladiginiz karigimda bekletin. Oda sicakliginda hafifce
yumusamis milféy hamurlarini ikiserli sekilde Ust Uste yerlegtirin. Uzerine armudu yerlestirin. Etrafinda 2
cm&apos;lik bosluk kalacak sekilde armudun seklini takip ederek kesin. Gekirdek yerlerine gikolata ve tozseker
yerlestirin. Armudu tekrar milféy hamurunun tizerine kapatin. Hamurdan yaprak ve sap kesin. Gévde hamuruna
parmaginizla bastirarak yapistirin. Girptiginiz yumurtay hamura surtin. Onceden isitilimig 190 derece firinda
milfdy hamuru kizarana dek pisirin. Cikardiginizda Uzerine pudrasekeri serperek, dilerseniz dondurma ile servis
yapin.
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