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ARMUTLU MILFOY

7 adet armut

500 gram milféy hamuru

80 gram findik

80 gram badem ezmesi

2 yemek kasigi portakal suyu
1 adet yumurtanin sarisi

2 yemek kagidi sut

2 yemek kagsidi limon suyu
200 gram elma marmeladi

1 su bardagi un

Milféy hamurunu ¢ézilimeye birakin. Hamur tabakalarini st tste koyarak unlanmis tezgahta 40x32 santimetre
Olcilerinde acin. 15 dakika dinlendirin.

Findiklari, badem ezmesi ve portakal suyu ile yogurun. Karigimin surdlebilir kivama gelmesi i¢in 2 yemek kagigi
su ilave edin. 2 firin tepsisine firn kagidi serin. A¢tiginiz hamurdan 10x8 santimetre blyUkliginde 16 adet
dikdértgen kesin.

Yumurta sarisini sit ile ¢irpin ve hamurlarin Gzerine ince bir tabaka halinde sirin. Findik-badem karigimini bir
spatula yardimi ile hamurlarin ortalarina koyun.

Armutlar soyun, dérder parcaya kesip ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikarin ve dilimleyin. 5 adet dilimi hamurlarin
ortalarina kiremit dizer gibi dizin. Kenarlarini bog birakin. Armut dilimlerinin Gzerine limon suyu sUriin. 200
derece Isitilmig firnin alttan ikinci rafinda 30 dakika pisirin.

Diger tarafta elma marmeladini 3 dakika kaynatin. Armut dilimleri biraz soguduktan sonra izerine sicak
marmeladi sUrin. Kati ¢irpilmig krem ganti ile birlikte servis yapin.
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