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ARMUTLU MILFQOY PASTA

4 Adet Pinar Milféy
4 Adet Armut

Yarim Bardak Seker
1/4 Limon Suyu

1/2 Bardak Ceviz

1 Paket Pinar Labne

Bir sure digarida beklettiginiz milféyleri tepside yagl kagit Gzerine yerlestirin.

Bazi yerlerinden ¢atal yardimi ile delikler agin ve tekrar yagl kagit serip Uzerine bir tepsi daha koyun. Bu sekilde
180 derecede milfdyler kabarmadan kizarana kadar pigirin.

Armutlar soyun. Ince dilimler halinde kesin. Tavaya alin ve Gzerine seker koyup, limon sikin.

Pisen milfdyleri 2&apos;ye bollp kareler elde edin. Aralarina Labne sirip 1 kasik armut ve ceviz pargalari
koyun. 3. Katin sonunda yine ceviz serperek servis edin.
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