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ARMUTLU LIMONLU RULO

https://www.posta.com.tr

5 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay kasig vanilya

1,5 cay bardag misir nisastasi
1,5 cay bardagi un

1 tath kasidi targin

1 ¢orba kasigi limon kabugu rendesi
Armutlu ic:

2 adet armut

1 cay bardagdi toz seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1,5 cay barda@ kuru Gzim

2 gay bardagi su

1 corba kasigr misir nisastasi
2 corba kasigi elma suyu

Armutlarin kabuklarini soyun. Minik kiipler halinde dograyin. Tereyadi ve toz sekerle birlikte yumusayincaya
kadar pisirin. Nisasta, elma suyu ve suyu iyice karigtirin. Armutlara ekleyin, 3 dakika birlikte pigirin.

Kek hazirlanigi Toz seker ve yumurtay! krema kivamini alana kadar ¢irpin.

Nisasta, un, limon rendesi ve tar¢ini ekleyip karistirin. Firin tepsinize yagh kagit serin ve kekinizi tepsiye dokun.
170 derecede i1sitiimig firinda, 15 dakika pisirin. Pisen kekin kenar kismina, enlemesine armutlu i¢i yerlestirin.
Yagl kagit yardimiyla, hamuru rulo seklinde sarin. Pudra sekeri serperek servis yapin.
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