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ARMUTLU KUP

https://www.droetker.com.tr

Armutlu karigim:

2 - 3 adet armut

2 adet kabuk targin

3 yemek kasigi toz seker

8 - 10 adet karanfil

8 - 10 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
1 cay bardagi su

Creme Olé:

1 poset Dr. Oetker Creme Olé Cikolata Pargall & Vanilinli
2,5 su bardadi buzdolabinda sogutulmus st
Dolgu:

0,5 su bardagu iri kirnlmig ceviz

Armutlan yikayip kabuklarini soyun, iri kiipler seklinde kesin ve genis bir tencereye alin. Kabuk targinlari iri
parcalara kirin ve armutlarin Gzerine ekleyin. Toz seker ve karanfilleri de ilave edin. Jel renklendiriciyi 1 cay
bardadi suyun igine eritip armutlarin tGizerine dokiin. Orta ateste hafif yumusayip suyunu gekinceye kadar pisirin.

Ocaktan alin ve tencerenin iginde sogumaya birakin.

Creme Olé&apos;yi 2,5 su barda@ soguk st ile 3 dakika ¢irpin. Aralara hazirladiginiz armutlari ve ceviz

parcalari koyarak kuplara doldurun. Buzdolabinda 1 saat bekletin ve servis yapin.
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