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ARMUTLU KESKULLU MINI TARTLAR

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Keskdl

3 su bardagi st

1 adet armut (orta boy)

1 su bardagi su

0,5 ¢ay bardagi toz seker

Hamur:

70 g oda sicakliginda tereyagi

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yumurta

2 su bardagi un

1 tath kagigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri icin:

0,5 ¢ay bardagi toz seker

Kalip:

10 adet 8 cm ¢apinda ve 6 cm yuksekliginde gember kalip

SOtu bir tencereye alin ve tzerine keskul posetini bosaltin. Orta ateste sirekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alip arada karigtirarak
sogutun. )

Armudu kip seklinde kesin ve bir tencereye alin. Uzerine su ve toz sekeri ilave edip orta ateste armutlar
yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Tereyadi ve toz sekeri ¢irpma kabina alin. Mikserin ¢irpici uclari ile 2-3 dakika ¢irpin. Sekerli vanilin ve
yumurtayi ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Unun yarisini ve hamur kabartma tozunu ekleyip yogurmaya baglayin.
Kalan unu azar azar ilave ederek sert bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Streg film ile hava almayacak
sekilde sarin ve buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Gember kaliplar margarin ile yaglayin. Hamuru buzdolabindan ¢ikarin ve kisa bir stire yogurun. Hamuru iki streg
film arasina koyun ve tezgah Gzerinde merdane yardimi ile 0,5 cm kaliniginda agin. Her bir cember kalip ile
hamurun Uzerine bastirarak daireler ¢ikarin, hamur ¢cemberin alt kisminda kalacak sekilde dikkatlice kaldirp
pisirme kagidi serilmis firin tepsisine koyun. Kalan hamur pargalari ile gemberlerin i¢ kisimlarina parmaklarinizla
hafifge bastirarak ve tabandaki hamura yapistirarak 2 cm yiksekliginde kenar yapin. Gatal ile birgok yerinden
delin ve buzdolabinda 15 dakika bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Hamurlari buzdolabindan ¢ikarin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Soguyan kesk0lU ¢irpma kabina alin ve mikserin disik devrinde 1-2 dakika ¢irpin. Armut tanelerini kasik ile
suyunu stzdurerek alin, keskule ilave edin ve kagik ile karistinn. Tartlarin igine paylastirin ve tzerlerini diizeltin.
Buzdolabina alin.

Toz sekeri ¢elik bir kaba alin, kisik ateste karistirmadan eritin. Karamel rengi oldugunda ocaktan alin ve pisirme
kagidi Gzerine ince yayin. Donduktan sonra iri pargalara kirin. Tartlarin Gzerine karamel pargalar batirarak
servis yapin.
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