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ARMUTLU KESKULLU KUP

h ://www.droetker.com.tr

Armutlar igin:

2 adet armut

1 su bardagi taze sikilmis portakal suyu
2 yemek kasigi toz seker

1 cay bardagi iri kirlmis badem

Kesgkdl i¢in:

1 poset Dr. Oetker Keskdll

3,5 su bardagi st

Armutlarin kabuklarini soyun, kiicUk kupler seklinde kesin ve tencereye alin. Uzerine portakal suyu ve toz sekeri
ilave edin. Orta 1sidaki ocakta karigtirarak yumusayincaya kadar yaklagik 15-20 dakika pigirin. Siire sonunda
ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Sut ve keskull tencereye alin. Orta 1sidaki ocakta karistirarak pisirin. Kaynamaya basglayinca ocagi kisip 3-4
dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Slire sonunda ocaktan alin ve karigtirarak sogutun.

Soguyan keskiill, aralara armut ve badem koyarak kuplara doldurun. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin ve servis

yapin.
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