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ARMUTLU KEREVIZ

Funda Aydeniz

2 adet kereviz

2 adet deveci armudu

2 adet havug

5 yemek kagsidi zeytinyagdi
1 tath kasidi deniz tuzu

1 limon suyu

1 portakal suyu

1 adet nar

1 adet kuru sogan

Kerevizi temizleyip limonlu suda bekletiyoruz. Armudu ve havucu soyup kip kip doguruyoruz. Tencereye yagi
yemeklik dogranmis sogani, havucu, kerevizi ve armudu alip portakal suyunu ilave ediyoruz. Kisik ateste 20
dakika kadar pisirip ocaktan almaya yakin tuzunu ilave ediyoruz. Servis ederken lizerine nar serpiyoruz.
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