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ARMUTLU KEK

3 yumurta

Yarim su bardagi sivi yag
Yarim su bardag: st

1.5 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldig1 kadar un

1 yemek kasigi margarin

3-4 tane armut

Armutlarin kabuklarini soyun ve dilimleyin. Tavaya tereyag ve yarim bardak sekeri koyup,kavurun. Dilimlenmig
armutlarida ekleyip, 5-6 dakika pisirin. Armutlarin fazla suyunu stiziin. Kaliba yagl kagit déseyin ve pismis
armutlari kalibin alt tabanina dizin. 3 yumurta ve 1 bardak sekeri ¢irpin. Siviyagd ve situ ekleyip, tekrar ¢irpin.
Un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip, harci karistirin ve hazirladiginiz bu kek harcini armutlarin tizerine
bosaltin ve 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin.
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