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ARMUTLU KEK

3 olgun armut

3 bardak un

2 bardak seker

1 paket karbonat

1 cay kasigi tuz

3 yumurta

1 bardak zeytinyagi

1 ¢corba kasigi vanilya 6ztu

1 avug ufalanmig ceviz ya da findik

Finni 175 dereceye isitin. Keki pisireceginiz kalibi yadlayip unlayin. Armutlar ufak ufak dograyin. Bir kapta un,
seker, karbonat ve tuzu karistirin. Ayri bir kapta yumurtalari ve zeytinyagi karistirin. Vanilya 6zitinu ekleyin.
Kuru malzemelerle karistirin ve armutlarla cevizleri ekleyin. Kaliba hamur karisimini dékin ve firinda 50 dakika
pisirin. Pistigini anlamak i¢in icine kiirdan sokun, eder temiz ¢ikiyorsa pismistir. Sogudugunda taze armut
dilimleri ve nane yapraklariyla servis yapabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:73534 « adi:Armutlu Kek « gdnderen:susam sokagi « indirme tarihi:25.04.2025 - 21:13


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/armutlu-kek-vt33558
http://www.tcpdf.org

