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ARMUTLU KEK

150 gram (10 gorbakasidi) tereyagi veya margarin
150 gram (10 gorbakasi§i) tozseker
150 gram (1 su bardagi) un

1 cay kasigi kabartma tozu

2 corbakasigi kakao

2 yumurta

2 corba kagigi st

SUSLEME IGIN:

1 armut

1/2 limon suyu

Firni 190 derecede 1sitin. Yuvarlak veya kalp seklinde bir kalibi yagh kagitla kaplayin.

Yag, seker, un, kabartma tozu ve kakaoyu genis bir kapta karigtirin. Igine ¢irpilimis yumurtalari ve sita
ekledikten sonra 3-4 dakika daha karistirin. )
Soyulup dilimlenmig armutlar limon suyuna batirdiktan sonra, kek kalibina simetrik bicimde dizin. Onceden
hazirladiginiz karigimi, armutlarin geklini bozmadan kalibin igine bosaltin.

Onceden isittiginiz firnda 35 dakika pisirdikten sonra kalibi ters gevirin. Istede goére sicak veya soguk servis
yapabilirsiniz.
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