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ARMUTLU KEK

Malzeme

- 200 g Sana yagi

- 3 adet yumurta

- 1,5 su bardadi pudra sekeri
- 3 yemek kasi§i kakao
- 1 su bardagi yogurt

- 3 su bardagi un

- 1 paket kabartma tozu
- 1 paket vanilya

- 1 tath kasigi targin

- 2 adet armut

Hazirlanisi

1. Armutlan bGtiin soyup, ortadan ikiye kesip, i¢ini ¢ikarin. Daha sonra ince dilimler halinde dilimleyip,
kararmamasi igin limonlu suda bekletin.

2. Derin bir k&senin igine; oda sicakliinda beklettiginiz yumurtalari ve pudra sekerini koyup bir ¢irpici veya
mikser yardimi ile ¢irpin.

3. Seker yumurtalarin iginde eridikten sonra igine oda sicakliginda yumusattiginiz Sana yagini koyup
karistirmaya devam edin.

4. Daha sonra igine yogurdu ekleyip ¢irpmaya devam edin.

5. Kek harcina bir sizgeg yardimi ile eleyerek unu, kabartma tozunu, vanilyayi, kakaoyu ve targini ilave edip
karigtirin.

6. Kek harcini, Sana margarin ile yagladiginiz ortasi bos halka kek kalibina dékun.

7. Dilimlenmig armutlari kek harcinin Gzerine dikine sirayla yerlestirerek dizin.

8. Armutlu keki dnceden 185 derecede isittiginiz firinda 35-40 dakika pisirip, keki kalibinda 15 dakika
soguttuktan sonra servis tabagina ters cevirip, servis edin.

9. Arzu ederseniz armutlar Uste gelecek sekilde servis edebilirsiniz.
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