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ARMUTLU KEK
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3 adet orta boy olgun armut
3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1/2 su bardag sivi yag

1/2 su bardagi st

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

1 ¢cay kagigi targin

Uzeri icin:

Pudra sekeri veya ince dilimlenmis badem

Armutlarin kabuklarini soyun ve gekirdeklerini ¢ikararak ince dilimler halinde kesin. Birkag dilimi stisleme igin
ayirin.

Derin bir karistirma kabinda yumurta ve toz sekeri beyazlasip kdpiik kdpik olana kadar ¢irpin. Sivi yag ve siitl
ekleyerek karistirmaya devam edin.

Ayri bir kapta un, kabartma tozu, vanilin ve targini karistirin. Kuru malzemeleri sivi karigima yavas yavas
ekleyerek purizsuz bir kivam elde edene kadar ¢irpin.

Dogradiginiz armut dilimlerini kek hamuruna ekleyin ve spatula yardimiyla karigtirin. )

Kek kalibini yaglayin ve hamuru i¢ine dékin. Ayirdiginiz armut dilimlerini Gzerine dizerek sUsleyin. Istege bagli
olarak ince dilimlenmis badem serpebilirsiniz.

Onceden isitilmig 170°C firinda yaklasik 40-45 dakika, Uzeri altin rengi olana kadar pisirin. Kiirdan testi ile pisip
pismedigini kontrol edin. B

Finndan ¢ikan keki oda sicakliginda dinlendirin. Uzerine pudra sekeri serperek servis edebilirsiniz.
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