B

—

F\ﬁj)_.
i

LN A

%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ARMUTLU KEK

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

3 adet sert armut

1,5 su bardag toz seker

2,5 su bardagi su

1 adet portakal

1 adet limon

Hamur:

2 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
2 - 3 tutam muskat rendesi

1 tath kasidi toz tarcin

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

125 g yumusak margarin

0,5 gay bardagdi sit

Kalip:

Dikddrtgen kek kalibi (11x25 cm)

Armutlar yikayip bUtiin olarak tencereye alin. Uzerine toz seker ve suyu ilave edin. Portakal ve limonun
kabugunu soyun. Soydugunuz kabuklari iri pargalara kesip tencereye ekleyin. Orta ateste hafif yumusayincaya
kadar arada gevirerek 25-30 dakika pisirin. Ocaktan alip armutlari tencereden ¢ikarin ve sogumaya birakin.
Kalibi margarin ile yaglayin. Pisirme kagidindan 36 cm uzunlugunda ve 11 cm genigliginde bir par¢a kesin.
Kestiginiz bu pargay kalibin taban ve iki kisa kenarini kaplayacak sekilde yerlestirin. Pisirme kagidindan 25 cm
uzunlugunda ve 7 cm genigliginde 2 parca daha kesin. Kestiginiz bu iki parcayi kalibin kargilikli iki uzun
kenarina yerlestirerek kalibin i¢ kismini kaplayin.

Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine sekerli vanilin, muskat rendesi ve targini
ilave edin. Kasik ile iyice karnistirin. Yumurta ve toz sekeri ayri bir ¢cirpma kabina alin. Mikserin ylksek devrinde 2
dakika cirpin. Margarin ve siitli ekleyip 1 dakika daha cirpin. Uzerine un karigimini ilave edip mikserin diisik
devrinde 1 dakika ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru kaliba alin ve Uzerini diizeltin. Hazirladiginiz armutlarn dik olarak
esit araliklarda hamurun icine oturtun ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 45 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Soguyan keki kaliptan ¢ikarin ve servis tabagina alin. Dilimleyerek servis

yapin.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/armutlu-kek-vt33558
https://www.droetker.com.tr

© lezzetler.com tarif no:168254 « adi:Armutlu Kek + génderen:giil « indirme tarihi:22.05.2024 - 04:45


https://img.lezzetler.com/yuklenen6/armutlu-kek-168254.jpg
http://www.tcpdf.org

