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ARMUTLU KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

25 gram margarin

1 su bardag yogdurt

2 su bardagi un

2 adet armut

4 corba kasig kayisi marmeladi
Sislemek icin:

File badem

Yumurtalar pudra gekeri ile girpin. Kabartma tozunu ilave edin. Margarini eritip yumurtali karigima ekleyip tekrar
karistirin. Uzerine yogurdu ekleyin. Son olarak unu ilave ederek karistirin. 20 cm ¢apinda yaglanmig kek kalibina
hamuru doékin. Armutlarin kabuklarini soyun. Gekirdeklerini ¢ikartip dilimleyin. Kekin Uzerine armutlari
yerlestirin. 200 derece firinda, altin rengi alana kadar 40- 45 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip armutlarin Gzerine
marmelat sirin. Sogjuduktan sonra file bademle sUsleyerek servis yapin.
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