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ARMUTLU KEK

https://www.sabah.com.tr

4-5 adet akga armut

1 corba kagigi limon suyu

Yeteri kadar su

3 adet yumurta

3 corba kagsi@ bal

3 corba kasigi kegiboynuzu pekmezi
2 adet muz

1 su barda@i esmer piring sutl
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

300 gram ev yapimi esmer piring unu
Yarim su bardag kegiboynuzu unu

1 corba kagigi siyah Gzim tozu

1 corba kasigi vanilya 6zUtl

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi targin

2 corba kasiJi kakao

Armutlarin kabuklarini soyup limonlu suda, su kaynayana kadar yari yariya pigirin ve sogumasi igin kenara alin.
Yumurtalar mikser yardimiyla iyice ¢irpin. Bal, pekmez ve ezilmis muz ekleyip ¢irpmaya devam edin. Piring sttl
ve zeytinyagi ilave edip ¢irpin. Daha sonra kalan kuru malzemeyi ekleyip karistirin. Orta boy yaglanmis baton bir
kek kalibinin 3/4&apos;unu hargla doldurun. Armutlarin sap kisimlari d|§ar|da kalacak sekilde Gzerine yerlestirin.
Onceden isitilmig 160 derece firinda 40 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Dilimleyip servis yapin.
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