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ARMUTLU KEK
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3 adet yumurtayi derin bir kabin igine kirin. Ardindan kaba bir su bardaginin 4'te 3'U kadar toz seker ilave edin.
Sekerler iyice eriyene kadar mikser yardimiyla karistirin.

% su bardagi zeytinyagini yarim su bardagi sGtle karigtirin.

1 paket kabartma tozu, 1 adet rendelenmis limon kabugdu ve 1 cay kasidi tar¢ini karistirin. Tim malzemelerin
harmanlanmasini saglayin.

3 adet orta boy armudun yarisini kiip, yarisini halka seklinde dograyin.

Kup seklindeki armutlar kek harcina ilave edin.

Kek kalibinin tabanina yagh kagit yerlestirin.

Kekinizi, 170 derecede 40 dakika kadar pisirin.

Dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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