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ARMUTLU KEK

2 adet armut

2 adet hazir kugburnu ¢ay (sallama ¢ay)
2 adet karanfil tanesi

1 adet cubuk targin

1 kahve fincani kurutulmus yaban mersini
1 corba kasig pekmez

Hamuru igin:

4 adet yumurta

1 su bardag Pakmaya Pudra Sekeri (120 gr)
1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Yarim su bardagi haglama suyu (soguk)
Yarim su bardagi zeytinyagdi (100 ml)

2,5 su bardagi un (300 gr)

1 litre suyu tencereye aktarin. Su kaynayinca igine kusburnu sallama gaylari, karanfil tanesini, gubuk targini,
kurutulmus yaban mersinini ve pekmezi ekleyin. 5 dakika sonra sallama ¢ay! kaynayan suyun i¢inden alin.
Armutlari soyup enine ikiye kesin ve kaynayan meyve aromall suyun igine atin. 10 dakika hasladiktan sonra
armutlari icinden cikartin.

Tel stizgeg yardimi ile yaban mersinini ayirin. Daha sonra kek yapiminda kullanmak icin ise suyundan da yarim
su bardag! kadarini ayirin.

Kek hamuru igin yumurtalar sekerle birlikte kopuk kdplk olana dek yaklagik 5 dakika boyunca ¢irpin.
Onceden ayirdiginiz kugburnu aromali, sogutulmus haslama suyunu ve zeytinyagini ekleyin. 1 dakika daha
karistirip kalan kuru malzemeyi ilave edin. Spatula ile alttan Uste dogru havalandirarak karisimi birbirine iyice
yedirin.

Kek hamurunu yaglanmis dikdértgen kek kabina dékin. Hamurun Gzerine yaban mersini tanelerini serpistirin.
Firini 170 dereceye ayarlayip (Firini nceden isitmaniza gerek yok!) hemen kek kalibini firina yerlegtirin.

20. dakikada hamur hafif sertlesmeye baglayinca armutlari dik olarak yerlestirin. Firinin kapagini kapatin, keki
20-25 dakika daha pisirmeye devam edin. Daha sonra soguyunca dilimleyip servis yapin.
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