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ARMUTLU KEGCI PEYNIRLI ICEBERGLI SALATA

Elif Edes Tapan

1 veya 2 adet iceberg salata
2 adet guzel sekilli sari armut
2 adet orta boy pancar

8 dilim yumusak kegi peyniri
1-2 yemek kasig file badem
Taze biberiye

Pisirme kagidi

Sos igin:

4-5 yemek kagigi zeytinyagi
2 yemek kagsigi balsamik sirke
1 cay kasigi dijon hardali
Tuz

Karabiber

Armutlari ve pancarlari kabuklu olarak mandolin ile gok ince dilimleyin. Pisirme kagdidi konmus tepsiye dizin. 100
derece firinda 6-9 dakika, renk alip, hafif kuruyana kadar pisirin. Iceberg salatayi kullanana kadar dolapta
bekletin. Salatay! yukaridan asagiya dilim olacak sekilde kesin. Salata dilimleri, kegi peyniri dilimleri, armut ve
pancarlari servis tabaginda diizenleyin. Hazirladiginiz sosu Uzerinde gezdirin. Az kavrulmus file badem ve taze
biberiye serperek servis yapin.
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