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ARMUTLU KAHVE GATOSU

150 gr tereyag@i ya da margarin
150 gr seker

3 yumurta, hafif ¢irpilacak

125 grun

2 yemek kasig kahve

Ici ve Ustu:

1 yemek kasigi kahve

250 gr krem santi

3 olgun armut

1 yemek kasigi limon suyu

18 cm. capindaki 2 adet kalibi yaglayip diplerine yadh kagdit déseyin. Tereyagi ya da margarini krem haline
getirin ve hafif ve kopik gibi olana dek sekerle karigtirin. Yavag yavas yumurtalari ekleyin ve bir yemek kagigi
da un katin. Unu eleyip, krem halindeki karigima katin. Kahveyi de ekleyin. lyice karistirdiktan sonra iki kaliba
boéllp, orta i1sidaki firnda 20-25 dakika pigirin. 2-3 dakika kaliplarda beklettikten sonra ¢ikarip sogumaya
birakin.

Krem santinin icine kahveyi katin ve yarisini keklerden birinin Gizerine strtin. Armutlari soyup, ortalarini
temizledikten sonra renklerinin degismemesi igin biraz limon suyu siriin ve armut dilimlerinin yarisini kremanin
Uzerine dizdikten sonra diger keki Ustline yerlestirin. Kalan krem santiyi de bunun Gstline sirip, armutlan dizin.

© lezzetler.com tarif no:50689 » adi:Armutlu Kahve Gatosu « gdnderen:lezzet diyari « indirme tarihi:25.04.2024 - 00:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/armutlu-kahve-gatosu-vt39023
http://www.tcpdf.org

