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ARMUTLU ISLAK KEK

1,5 su bardagi un

Yarim paket kabartma tosu

Bir tutam tuz

2 cay kasigi toz targin

150 gram margarin

1 su bardagi tozseker

4 adet yumurta

1,5 armut

3/4 su bardagdi ¢ekirdegdi ¢ikariimig visne
Pudra sekeri

Armutlarin kabugunu soyup, rendeleyin. Kararmamasi igin Uzerlerine ¢ok az limon suyu gezdirip, bir kenara
ayirin.

Bir buguk su bardagi unu, yarim paket kabartma tozu ile eleyin, tuz ve toz tar¢ini ekleyin.

Oda sicakhgindaki yumurtalari bu malzemelerin i¢ine kirin. Cok sert olmayan margarini de ekleyip, karistirin, bu
arada sekeri de katin. Tim malzemeleri birbirine karistirdiktan sonra rendelenmis armudu ekleyin. Cekirdegi
cikanlmig vigneleri de ilave ettikten sonra, hamuru hafifce yaglanmig 1,6 It. bir kek kalibina bosaltin.

Kek kalibinin agzini aliminyum folyo ile kaplayip, su dolu bir firin kabinin i¢ine oturtun. Yiksek dereceli firnda 2
saat kadar pigirin.

Finn kabindaki su bitecek olursa, su eklemeyi ihmal etmeyin. Arzu ederseniz, kekin Gzerine pudra sekeri
serperek, servis yapin.
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