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ARMUTLU FISTIKLI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker
200 g Sana Hamurigi

1 su bardag st

1 adet armut

Y2 su bardagdi sam fistik
Y2 su bardagi kuru Gzim
3,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tarcin

1. Derin bir kdseye yumurtalari kirip i¢ine sekerini ilave edin. Girpici veya mikser yarimiyla seker iyice eriyene
kadar ¢irpin.

2. Seker eriyip kabardiktan sonra oda sicakliginda yumusatip kiguk kiplere kestiginiz Sana Hamurigi?ni
ekleyip karigtirmaya devam edin.

3. Daha sonra situ, bir slizgeg yardimiyla eleyerek unu, vanilyayi, tar¢ini ve kabartma tozunu ilave edip
karigtirin. Daha sonra harcin igine gekilmig sam fistiklarin yarisini ekleyip kagik ile karigtirin.

4. Kek harcini Sana ile yaglayip unladiginiz kek kalibina alin. Uzerine cevizleri, Gzerine kalan sam fistiklari serpip
kabuklarini soydugunuz armutlari batirin.

5. Onceden 185 derece de isitiimig firinda keki pigirip, keki iyice soguduktan sonra krem santi veya vanilyali
dondurma ile servis edin.
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