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ARMUTLU FINDIKLI KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 cay bardagdi kiyilmis findik
3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

4 armut

Badem

Yumurta ve sekeri 5 dakika ¢irpin. Yumurtanin rengi acilip kdpUrince igine sivi yag, sit, findik ekleyip ¢irpmayi
sUrdrin. Un, vanilya ve kabartma tozunu eleyip bu karigsima ilave edin. Boza kivaminda bir karigim olunca
yaglanmig unlanmig kek kalibina bosgaltin. Armutlari soyup, kiip seklinde dograyin ve igine ekleyin. 170
derecedeki firnda 35 dakika pigirin. Firindan ¢ikarttiginiz kek biraz soguyunca servis tabagina alin. Uzerine
pudra sekeri, badem serpebilirsiniz.
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