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ARMUTLU VE FINDIKLI KEK

3 su bardagi un

2 su bardag toz seker

Yarim tatli kagigi karbonat

Yarim tatli kagigi tuz

1 su bardagi + 2 yemek kasigi sivi yag
3 yumurta

1 tath kasidi vanilya

2 orta boy armut

1 su bardag irice dévilmus findik

Firnni 175 dereceye getirin. Derin bir kek kalibini yaglayin.

Un, seker, karbonat ve tuzu bir kaba eleyin. Ortasini havuz gibi agip yagi, yumurtalari ve vanilyayi ekleyin.
Armudu ve cevizleri karistirin. Elde ettiginiz yogun karigsimi kasikla kaliba dékin. Firinda 60-70 dakika,
batirdiginiz kiirdan kuru ¢ikana kadar pigirin.

20 dakika kalibinda soguttuktan sonra ¢ikarin ve firin telinin Gzerinde tamamen sogumasini saglayin.
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