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ARMUTLU ELMALI CEVIZLI TART

50 gr margarin

2 adet yumurta

100 gr toz seker

220 gr un

5cay kasig tuz

4 cay kagigi tarcin

4 su bardag ceviz

60 gr yulaf

6 adeT orta boy elma

3 adet orta boy armut

2 tatl kagigi nisasta

6 yemek kagsi§ toz seker
2 kahve fincan yaban mersini

Tart hamuru igin dncelikle oda sicakhigindaki margarin, yumurta ve sekeri mikser yardimiyla iyice ¢irpin.
Elenmis un ve tuzu ekleyerek elimizle iyice yodurup ele yapigsmayan yumusak bir hamur elde edin.

Kirnnti hamuru igin kiip kip kestiginiz soguk tereyagi, un, tuz, targin, ceviz ve yulafi derin bir kapta elinizle
ufalayin.

Hamuru kesinlikle yogurmuyoruz! Kirinti sekline getirmeliyiz.

Dolgu malzemesi igin soyup iri kiipler halinde dogradiginiz elma ve armutlari derin bir kaba alin.

Limon suyunu ilave edip meyvelerin kararmamasi i¢in elinizle karigtirin. Tozseker, targin ve nisastayi ekleyip
harmanlayin.

Hazirladi§iniz meyveleri tart hamurunun Gzerine dogeyin.

Yaban mersinlerini meyvelerin Gzerine serpin ve kirintt hamurunu da meyvelerin Uzerine déseyin.
Hazirladidiniz tarti dnceden isitmis oldugunuz 200 °C firinda Gzeri hafif kizarana dek pisirin.

Finndan ¢ikardigimiz tarti 15-20 dk. kadar ilimasi i¢in beklettikten sonra dilimleyerek servis yapin.

Fotograf "pamuk bilek" tarafindan génderildi. 30.10.2020
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