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ARMUTLU DONDURMALI KREP

4 yemek kasigi margarin
Yarim su barda@ yagl st
1,5 su bardagi un

1 su bardagi su

2 adet yumurta

2 adet armut (¢ekirdekleri alinmig, soyulmus)
50 gr seker

50 ml su

2 cay kasigi esmer seker
1/4 su bardag fistik

4 top kaymakl dondurma

Once krep hamurunu yapalim Un, siit ve su ile topak topak kalmayacak sekilde iyi ¢irpin yumurtalari ilave edin
bir slire daha ¢irpmaya devam edin. Kek hamurundan daha akici bir kivamda hamur elde edin. Teflon tavada
sana margarin eritin tava iyice kizginlasmaya basladigi zaman tavaya 1 kepge hamuru dokUp gtizelce yayin
(hamuru tavay! hareket ettirerek yayin kasik kullanmayn). iki tarafini da gevirerek orta ateste pisirin. Armutlari
ince ince dilimleyin, kiigik bir tencerede su ve seker ile yavagca pigirin. sicak krepleri 4 ayri tabaga yerlestirin. 4
ik armutlari ve suyunu kreplerin tizerine yayin. 5 Uzerine 1 top kaymakli Dondurma ilave edin, esmer seker ve
fistik serperek servis edin.
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