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ARMUTLU DAMLA CIKOLATALI KEK

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 1,5 su bardadi pudra sekeri
- 175 g Sana Hamurigi

- 1 su bardagi yogurt

- 1 adet armut

- 1 su bardadi damla ¢ikolata
- 4 su bardagdi un

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- 1 tath kasigi targin

- Portakal kabugu rendesi

Hazirlanisi

1. Armudun kabugdunu soyduktan sonra yarim limon ile ovup rendeleyin. Kararmamasi i¢in limonlu suda
bekletin.

2. Portakalin kabugunu rendenin ince tarafi ile beyaz kismini almadan rendeleyin.

3. Derin bir kaba oda sicaklijinda yarim saat beklettiginiz yumurtalari kirip Gzerine pudra sekeri ilave edip bir
¢irpici veya mikser yardimiyla seker yumurtanin icinde iyice eriyene kadar karigtirin.

4. Seker eridikten sonra yodurdu, oda sicakhiginda yumusattiginiz Sana Hamurigi?ni ekleyip karigtirmaya devam
edin.

5. Daha sonra bir slizge¢ yardimiyla eleyerek unu, kabartma tozunu, vanilyayi ve tarcini ekleyip ¢irpmaya
devam edin.

6. Kek harcina portakal kabugu rendesi ilave edip tahta bir kasikla karnstirin. Sana ile yagladidiniz kek kalibina
kek harcinin yarisini alip kasigin sirti ile GstinG dizeltin.

7. Rendelenen armudun suyunu szip kek harcinin Ustiine koyup, damla gikolatanin yarisini serpin, daha sonra
kalan kek harcini Gzerine dékin.

8. En son olarak Uzerine kalan damla ¢ikolatalari ilave edip, 6nceden 185 derecede isitiimig firnda 35740
dakika pisirin.

9. Pisen keki kalibinda en az 15 dakika iyice sogutun. Servis tabagina ters gevirip dilimleyip arzuya gdre krem
santi veya dondurma ile servis edin.
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