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ARMUTLU COREKLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur icin:

1,5 tath kasigi Dr. Oetker Aktif Maya

0,5 ¢ay bardagi ilk sit

3 - 3,5 su bardagi un

1 tutam tuz

1 cay bardadi esmer seker

1 su bardag ilik sit

50 g oda sicakliginda tereyagi

Dolgu:

3 adet armut

1,5 - 2 su bardagi su

1 yemek kasigdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
0,5 cay kasIgi toz targin

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi sat

2 yemek kasigi esmer seker

Mayay! bir kaseye alin ve lizerine yarim ¢ay bardag: ilik situ ilave edin. Kasik ile birkag kez karistirip 10-15
dakika bekletin. )

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine tuz, esmer seker, ilik sit ve hazirladiginiz mayayi ilave edin. Yumusak bir
hamur elde edinceye kadar yogurun. Hazirladiginiz hamurun Gzerine bastirarak hafif agin, ortasina yumusak
tereyagini koyun, arada az miktarda un serperek, eliniz ile yogurarak tereyagini hamura yedirin. Hamuru kaba
geri alin, Gzerini kapatin ve ilik ortamda 40-45 dakika bekletin.

Armutlar yikayin ve ortadan ikiye kesin. Derin bir tencereye alin ve Uizerlerini kapatacak kadar su ekleyin. Toz
sekeri serpin ve orta ateste pisirin. Kaynamaya baslayinca 5 dakika daha kaynatin, ocaktan alin ve soumaya
birakin. Soguyan armutlarin kabuklarini bigak ile dikkatlice soyun.

Soguk situ ¢irpma kabina alin. Uzerine pastaci kremasi posetini bosaltin, mikser ile dnce dislk, sonra yiksek
devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Tarcin ekleyin ve kisa bir stire daha ¢irpin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi icin agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Mayalanan hamuru tezgaha alin, kisa bir stire yogurun ve 6 esit parcaya bdliin. Her bir hamur parcasini 12-14
cm gapinda agin. Gergeve olugturmak igin parmak uglariniz ile hafif bastirarak hamurlarin kenar kisimlarini
kalinlagtirin. Sekillendirdiginiz hamurlari firin tepsisine siralayin. Iglerine pastaci kremasi koyun, Uzerlerine de
birer adet yarim armut koyun.

Yumurta sarisi ve sitl bir kaseye alip ¢atal ile kisa sire ¢irpin. Hazirladiginiz géreklerin kenarlarina strtn.
Armutlarin Gzerine esmer seker serpin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Finndan ¢ikarip ilik veya soguduktan sonra servis yapin.
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