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ARMUTLU GIKOLATALI KEK

3-4 adet armut

2,5 su bardagi tozseker
250 gram oda sicakliinda tereyagi
6 adet yumurta

300 ml krema

2,5 su bardagi un

100 gram kakao

2 tath kasig1 kabartma tozu
1 tatl kasidi vanilya esansi
Yarim tath kasigi karbonat
Yarim cay kasigi tuz

Uzeri igin:

Pudrasekeri

Toz seker ve tereyagdini iyice karnstinin. Teker teker yumurtalari ekleyip yeniden karistirin. Krema ilave edin. 2
Ayri bir kapta un, kakao, kabartma tozu, vanilya esansi, karbonat ve tuzu ¢irpma teli ile karistirin. Unlu karigimi
toz gekerli karigimin Gizerine eleyin. Spatula yardimi ile alttan yukariya dogru yavase¢a karigtirin. 3 Karigimi,
yaglanip unlanmis kek kalibina, tizerinde ¢ parmak bogluk kalacak gekilde dokiin. Onceden isitilmig 180
derecede firinda 50-55 dakika pisirin. Uzerine pudra sekeri serpip, dilediginiz sekilde susleyerek servis yapin.
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