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ARMUTLU VE GIKOLATALI KEK

3 adet iri boy armut

150 gram oda sicaklginda tereyagi
1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 su bardagi bugday nisastasi

1 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

1 tutam tuz

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi dévilmuis karanfil
Yarim su bardag damla c¢ikolata

Armutlarin kabuklarini soyun ve 1 adedini dilimleyip, ¢cekirdeklerini aldiktan sonra yaglanmis kek kalibinin dibine
dizin. Kalan 2 adet armudu zar seklinde dograyin. Yagi ¢irpma kabina alin ve 1-2 dakika ¢irpin. Toz seker ilave
edip, 2-3 dakika daha ¢irpmaya devam edin. Yumurtalar tek tek ekleyip, tim malzemeyi tekrar cirpin. Nisasta,
un, kakao, tuz ve kabartma tozunu ayri bir kaba eleyin. Daha sonra yumurtal karigimin i¢ine katin ve karigtirin.
Dogranmig armut, karanfil ve damla gikolatay: ekleyip, tim malzemeyi karigtirin. Kek kalibindaki armutlarin
Uzerine bogaltin. Onceden isitiimis 175 derece firnda pisirin (pisip pismedigini anlamak i¢in hamurun i¢ine
kdrdan batirin, kiirdan temiz ¢ikiyorsa pismis demektir). Hafif iindiktan sonra servis tabagdina ters cevirip ¢ikarin.
Dilimleyerek servis yapin.
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