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ARMUTLU CIKOLATALI KEK

4 adet yumurta

120 gram tereyagi

Kalibi yaglamak icin tereyagi

Bir tutam tuz

180 gram pudra sekeri

2 yemek kagsidi kakao

150 gram 6guttlmas findik veya badem
50 gram un

1 tath kagigi kabartma tozu

Igi igin:

2-3 armut

Yarim limonun suyu

80 gram bitter cikolata

1-2 yemek kasigi toz seker

125 gram yumusak tereyagi

140 gram pudra sekeri

Suslemek icin rendelenmis ¢ikolata

Firni 175 derecede isitin.

Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirin. Tereyadini 60 gram pudra sekeriyle ¢irpin. Tuz ve yumurta sarisini
ekleyin. Kakao ve 6guttlmas findigi ilave edin. Yumurta aklarini k6puk halini alana kadar ¢irpip arada kalan
pudra sekerini ekleyin. Yumurta akini kakaolu karigima ilave edin. Un ve kabartma tozunu ekleyin.

Hamuru yaglanmig bir kaliba yerlestirin. Keki 35 dakika pigirin. Firini kapatip 5 dakika daha bekletin. Yarim saat
keki dinlendirip kaliptan ¢ikarin. Armutlar soyup ikiye bélin. Cekirdeklerini ¢ikarin. Ince dilimler halinde
dograyin. Bir miktar limon suyu ve toz seker ile 1 dakika kadar pisirin.

Gikolatayi kiyin. Benmari usuli eritip sogutun. Margarini ¢ikolata ile ¢irpip kekin Gizerine suriin. Armutlar yelpaze
biciminde Gzerine dizin. Rendelenmis ¢ikolata ile stsleyin.
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