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ARMUTLU CHARLOT

450 gr armut

5 yemek kasigi seker

4 yemek kasigi kayisi receli
6 dilim beyaz ekmek

100 gr. tereyagi, eritilmis.

Armutlari soyup, ortalarini temizleyin ve dilimleyin. Yarisini, iyice yaglanmis firina dayanikli bir kabin igine
yerlestirin. 2 yemek kagsigi seker ve 2 yemek kagsigi regeli armutlarin Gzerlerine yayin. Ekmek dilimlerinin
kenarlarini kesin. Her dilimi dért G¢ggene bélun. Erimis tereyadina batirip, armutlarin Gzerine onlar timuyle
kapatacak bicimde dizin. Kalan sekeri Ustlerine serpin. Kizarip, gevreklesene dek orta isidaki firnda 30 - 40
dakika pisirin. Sicakkken, krema ile servisini yapin.

ML® Sarlot Pasta icin tiklayin
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